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Découvrez la solution culinaire sur-mesure pour lindustrie moderne ! Dans un environnement de fabrication exigeant et rythmé par trois
shifts, chaque minute compte. Notre distributeur automatique de plats préparés offre a vos équipes une pause repas rapide et essentielle,
sans sacrifier la qualité ni la saveur.

Congu pour répondre aux impératifs du secteur industriel, ce dispositif innovant dispose de 36 casiers numérotés équipés de portes 3
ouverture électrique, associées 3 un systéme ingénieux 3 double porte garantissant le maintien optimal de la température. Quiil s'agisse de
repas chauds pour une pause bien méritée entre les cycles de production ou de repas équilibrés pour recharger les batteries durant des
périodes de travail intensif, chaque plat est préparé et conservé dans des conditions idéales afin de préserver ses qualités nutritionnelles et
gustatives.

Polyvalent et intuitif, ce systéme s'adapte aux contraintes des environnements ois le temps est précieux. Accessible aussi bien en vente
directe qu'en gestion de commandes anticipées via internet, il permet 3 vos collaborateurs, quils exercent en journée ou lors des gardes
nocturnes, de profiter d'un service rapide et efficace sans perturber le flux de production. En optimisant la pause repas, il contribue non
seulement 3 la satisfaction de vos équipes, mais également 3 une meilleure performance globale sur le terrain.

Investir dans cette solution, C'est offrir & vos employés le luxe d‘une restauration de qualité accessible 2 tout moment. Transformez chaque
minute de pause en un moment de bien-étre, renforgant ainsi la motivation et la productivité au sein de vos installations industrielles.

Adoptez dés aujourd'hui ce distributeur ique innovant pour transformer Fexpérience culinaire dans votre entreprise et valoriser
Fimage moderne et performante de votre secteur de production.

Pour les environnements industriels Pour vos collaborateurs en

et technologiques production
« Service alimentaire ininterrompu adapté aux trois shifts de « Repas rapides mais équilibrés pendant les fenétres de pause
production limitées
« Solution idéale pour les sites éloignés des zones commerciales « Options énergétiques adaptées aux différents postes de travail
« Réduction des déplacements hors site pendant les courtes pauses  « Disponibilité garantie, méme pour les équipes de nuit et de week-
« Maintien de la productivité grice a des pauses repas efficaces end
* Alternative é: i aune cantine iti aservice * Variété de plats renouvelée régulierement pour éviter la lassitude
continu « Formules adaptées aux besoins caloriques des travaux physiques
Avantages opérationnels Fonctionnalités spécifiques a
5 5
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Systeme de précommande pour les équipes avant leur prise de
poste
Interface intuitive minimisant le temps de sélection et de retrait

« Accés par badge d'entreprise pour une gestion centralisée

. adaptée aux i i

« Systéme de notification pour informer des nouveaux plats
disponibles

« Options de subvention repas personnalisables selon les shifts

« Statistiques détaillées sur la consommation par équipe pour
optimiser l'offre

Options de plats chauds réconfortants pour les équipes de nuit
Tragabilité compléte conforme aux exigences AFSCA
Flexibilité d'approvisionnement selon les cycles de production

Soutenez la performance de vos équipes avec une solution alimentaire 3 la hauteur des exigences i felles. Parce que des

bien nourris sont la clé d'une production efficace et sécurisée.



